Kalakasvatajad Marika Vahtre ja Mare Laimes toidavad forelle. Méllu pohjal voib 6elda, et kaladel on koht paris tiihi.

Urmo Udras

Forellikasvatajad tiidavad
peamiselt kohalikku turgu

Vanimaid Eestis - Aravuse
forellikasvandus - tegutseb
ka praegu edukalt, kulgi
aeg on téinud korrektiive
ning naiteks omaaegse lile-
liidulise turu asemel
piirdutakse pohiliselt koha-
pealsete kauplemisvoi-
malustega.

Rinno Saaremae

Kalakasvatuse traditsioonid Ees-
tis ulatuvad rohkem kui saja aas-
ta taha, mil meilt tsaariaegsele
Venemaale puutiinnides forelle
veeti. 60-datel aastatel joudis
Eestisse forellikasvatuse tGusu-
laine ning selle harjal kerkis esile
ka Aravuse. Esimestel aastatel
andis kasvandus 5-6 tonni kau-
bakala aastas, vahepeal tbusis
see number koguni poolteise sa-
jani.

Pole métet palju toota

“Me tdmbusime jirsult tagasi
ja tdnavu prognoosime toota 70
tonni ringis,” iitles kasvanduse
juht Rein Tenson. “Optimaalseks
peame kasvatada umbes 30-40
tonni kaubakala aastas.” '

Tensoni sénul ei ole mot-
tekas palju toota, sest see ti-
hendab lijalt suuri muresid kau-
ba realiseerimisel. Kusjuures kas

voi Tallinna turule minek on
mottetu, sest Norra ja Soome
odava kalaga kohalik vikerforell
konkureerida ei suuda.

“Optimum. tekibki sellest, et
meie turuni3$ on kohapeal. Rak-
vere linn pluss meie kalamajand
on tdiesti optimaalne kooslus,”
ridkis Tenson. “Seda nis3i ei suu-
da peale meie keegi tdita. Omal
ajal arvasime ka, et mida rohkem
toota, seda kasulikum on. Meil
oli terve kasvanduste kett, aga
elu korrigeeris plaane ja tuli val-
ja, et hoopis méistlikum on leida
seesama optimum.”

Kasvanduse juhi sonul tuuak-
se Eesti turule Soomest jahuta-
tud kala ja Norrast piiramatul
hulgal kiilmutatud fileed, ent
selle eest, et tarbija lauale vérske
forell jouaks, saavad hea seista
siiski vaid kohalikud kalakas-
vatajad. Standard nédeb ette, et
kala on vérske, kui tema piiiid-
misest on mooddas u 12 tundi, ent
ka jahutatud kala joudmiseks
meie poelettidele kulub Tensoni

* hinnangul keskmiselt nidal.

Forellikasvatajate arv Eestis
kord kasvab, kord kahaneb,
plahvatuslikult kerkis sellelaad-
sete ettevotete arv siis, kui maid
tagastati ja nii ménigi linnamees
end jarsku jirveomaniku leidis
olevat. Eestis on vahest 5-6 ar-

vestatavat forellikasvandust, mis
aegade ja majandusliku olukorra
kiuste stabiilselt toimivad.

“Tootmine on viga eksten-
siivne, t66jou kulu on toodangu
kohta vdga suur,” toob Tenson
vilja forellikasvatuse eripdra.
“Kui Norras vdi Soomes Ahvena-
maal kasvatatakse kala viga
suurtes sumpades, kus on kuni
paarkiimmend tonni korraga sees,
siis meie seda kunagi ei suuda -
meil on vaja véga tihti kala {im-
ber paigutada ja sorteerida.”

Kalad viiakse talvituma

Et kala on koéigusoojane
loom, siis teatud temperatuurist
alates ta lihtsalt enam ei kasva ja
Eestimaise kliima puhul véltab
see periood koguni kuus kuud
aastas. Aravuse kalakasvatajad
rajasid just selleks tarbeks Nar-
vas Eesti Elektrijaama jahutus-

vetele sumbamajandi, kus niiiid.

on kalade talvine nuumabaas.
See aitas kalade kasvutsiiklit
lithendada suisa paari aasta vor-
ra. Kalad laaditakse autodele
ning viiakse Narva talvituma, il-
made ja vete soojenedes tuuakse
aga kodumaile tagasi.

“Seal oleks nagu pidev suvi,”
jutustas Tenson. “Me oleme
saavutanud lausa fenomenaal-
seid tulemusi, kala kasvab seal

veel paremini kui siin. Niiteks
Kunda jbes on veetemperatuuril
oopédevane dlinaamika — 6dsel
on pluss viis ja pdeval 15 kraadi
ning see koik vitab kasvu maha.”

Hoolimata kitsavditu turust
ei jdeta Rein Tensoni hinnangul
siiski ithtegi vdimalust kasutama-
ta, pealegi on Eesti tarbija toitu-
misharjumused muutuste teel ja
kunagisest delikatessist taskuko-
hane leivakdrvane saanud. Nii
ongi ka Aravusel tegutsev Viru
Salmo AS hankinud euro-
nduetele vastava kalatsehhi
sisustuse ning labirdiakimisi pee-
takse ka Tallinnas méne eksklu-
siivsema restoraniga. Viimaste
omanikud on huvitatud just sel-
lest, et veidi kdrgemast hinnast
hoolimata kiilastajale jahutatud
kala asemel vérsket pakkuda.

“Selge on see, et Tallinn tar-
bib kiill palju, aga ji&b enamasti
ikka selle odava jahutatud kala
peale, nii et sinna meil asja ei
ole,” mérgib Rein Tenson majan-
di tulevikukavadest radkides.
“Ma arvan, et meie tuleviku-
printsiibiks jdab ikka see, et
peame kasvatama kala ja
vahetult kohe turustama koha-
like inimeste tarbeks. Nii voiks
iga kohalik kalamajand té6tada.
Sellel turul ei muutu kindlasti
midagi.”



