Sven Ivanov keeras kraani, OU Moe tegevjuht Liisa Luhaste hoidis pudelit - nii see esimese pudelitiie villimine kdis.

Eesti esimene viski

joudis pudelisse

Kolmapaeva dhtul villiti Moel pidulikult pudelisse esimene Eestis
valminud viski, mis on vaadis laagerdunud kolm ja pool aastat.

Esimene viskipudel saab endale Gihe aukohtadest kevadel

(taas)avatavas Moe piiritusemuuseumis.
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t {ihte jooki saaks vis-

kiks nimetada, peab

see olema vihemalt

kolm aastat vaadis

laagerdunud. Moel

pandi esimesed vaa-

ditdied 63,2 kraadi kangust

rukkidestillaati laagerduma
2016. aasta 15. juunil.

Tegelikult oli Moe peenvii-

navabriku juhatajal Sven Iva-

novil plaan viski pudelitesse

villida 16. juunil, aga saatus

tahtis teisiti. “Taevataat ei lask-

nud - kdigepealt siindisid meil

perre kaksikud, siis tuli igasu-

guseid muid asju vahele ja ti-

nagi saatis veel tormi kaela,”
utles Ivanov muheledes.

Viskitootmise idee siindis
Ivanovi sonul klientidel. Ni-
melt tehakse Moel klientide
soovidele vastu tulles mitmesu-
guseid destillaate ja korra oli
iiks kunde kiisinud, miks viskit
ei tehta. Ja nii tehtigi.

Esimene partii on suhteli-
selt véike ja suurem osa sellest
juba ette maha miiiidud — mi-
tu viskivaati olid nimelised ja
pudeleidki on tellitud. Krdbe-
dast hinnast hoolimata. “Esi-
mest korda saab teha ainult
iihe korra,” tihendas Sven Iva-
nov. Ja péaris mitu pidulikule
villimisiiritusele tulnud inimest
avaldas pérast esimese kodu-
maise viski maitsmist soovi ka
enda baarikappi iiks pudel soe-
tada.

Péris esimest vaati, kuhu
sai laagerduma 188,6 liitrit
destillaati vihjena Moe piiritus-
tehase ehitusajale aga niipea ei
avata ja see jaib seisma viga
pikaks ajaks. “Voibolla 25 aas-
ta pérast vaatame,” lausus Iva-
nov.

Moe viski, mis kannab ni-
me Tamm & Rukis, on tehtud
tdielikult “Sangaste” rukkist.
Ivanovi s6nul on rukkilinnast
vidga keeruline kiddritada ja
seetdttu ei taha eriti keegi pu-
hast rukkiviskit teha. Ja kuigi
Moel viskitootmise traditsioon

puudub, on juba tuntud huvi,
et Oppida siinsetelt meistritelt
rukkilinnaste k&éritamist.
“Meil on lihtsalt mitmesaja aas-
ta pikkune traditsioon ja asi ké-
pas,” tddes Sven Ivanov.

Moe esimene viskipartii an-
dis lisaks personaalsetele vaa-
tidele vilja veidi iile 1200 nor-
maalsuuruses pudeli viskit, mis
on tegelikult eri kangustes ja
eri tiilipi vaatidest. Lisaks te-
hakse 4500 miniatuurpudelit
burboonivaadis laagerdunud
viskist kollektsionddride tar-
beks.

Jargmist Moe viskit peab
aga paris pikalt ootama, sest
ithtegi uut laari praegu laager-

%

Esimest korda saab
teha ainult Ghe korra.

SVEN IVANOV

Moe peenviinavabriku juhataja

dumas pole. Kiill on Moe peen-
viinavabrikul kavas mértsis
kdima panna oma viiketootmi-
ne. “Seadmed on olemas, prae-
gu loodame, et ehitaja saab sel-
leks ajaks ruumid valmis,” {it-
les Sven Ivanov.

Ja kui véike piiritusevabrik
kiima 14heb, siis on plaan iga
péev iiks vaat viskit laagerdu-
ma panna. Nii et 2023. aasta
jéuludeks peaks vahest ikka
Moe viskit saada olema.

Ivanovi arvates pole Eestis
seni viskit toodetud ilmselt see-
tottu, et eestlased on harjunud
tulemust kiiresti saama.

“Tehakse asi valmis ja tahe-
takse kohe dra tarvitada. Britid
tahtsid kunagi oma rahva alko-
holitarvitamist piirata ja deldi,
et mingi asi, enne kui seda
juua saab, peab kolm aastat
vaadis olema. Sealt see kolme
aasta reegel siindis. Eestlased
tegid vaaditdie valmis, veereta-
sid ree peale, viisid Peterburi ja
miiiisid maha, mis sellest ikka
kolm aastat laos hoida,” kone-
les ta.



